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Entrées chaudes Prix
Soupe de Noél et ses lutins flottants, croltons de pain d'épices et huile de truffe 6.95%
Bombe feuilletée de tourtiére maison et son ketchup aux 5 fruits 8.95%
Mac and cheese de jambon effiloché & la biére, gelée de cornichons 995%
et salade de choux rouge balsamique ananas

Entrées froides

Salade d'artichauts, mini aragula et perles de bocconcini avec vinaigrette aux canneberges, poivre, citron 8.95%
et grenoble caramélisé

Triplex de Noél - Mousseline d'avocat, brunoise de tomates, betteraves glacées au vin rouge & framboise, 995%
crevette crémeuse chimichuri et crotons grillés a |'érable & fleur de sel

Plats principaux Prix
Bombe feuilletée de tourtiére maison et son ragolt de famille 13.95%
Ravioli maison au jambon, smoked meat, salsa d'ananas et cornichons, sauce paprika fumé & I'aneth 1495 %
Tournedos de volaille farcie de poireaux, tombée d'oignons confiturés & I'atoca 14.95 %
et sauce demi glace & ['érable

Dinde effiloché au jus, patate douce purée en croquette croustillante, fondant de Bocké 1595 %
et chutney d'abricot aigre-douce

Décadent cipaille aux 4 gibiers LP et sa sauce au Whisky 1595 %
Mignon de porc confit au sirop d'érable et son effiloché jambon & la biere 1595 %
Calzone farcie de dinde effilochée, ragott de boulettes et garniture surprise de Noél 16.95 %
Roulade de cété de boeuf farcie de poivrons grillés, dattes et abricots confiturés, épinard et fromage aioli 16.95 %
Roulade de saumon teriyaki, champignons sauvages et choux chinois, sauce créme aux sésames 17.95 %
Caille royale farcie de poires & prosciutto, garniture d'oignon perle & datte Medjool 18.95 %
et sauce demi-glace au Chardonnay

Dessert Prix
Mini biiches de Noél de fantaisie avec coulis de fruit au Grand Marnier 695%

Tous nos plats sont fraichement préparés, au fur et & mesure des commandes, dans un environnement sécuritaire.

Taxes en sus - Livraison:incluse (certaines restrictions s'appliquent)
Livraison sans contact. Paiementipar carte de crédit ou débit préférable.

www.louisphilippetraiteur.com | 450.471.7659



